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Alte Baiz s Restaurant = BraustUble

Das Leben ist zu kurz fur langwellige Jolbs!

Bei uns erhdltst du die Moglichkeit, Teil eines auBergewohnlichen Projekts zu werden. Nutze die Chance, dich mit deinen persénlichen
F&higkeiten und Talenten einzubringen und gemeinsam mit uns weiter zu wachsen.

Das dynamische Team des ,,Griner Wald" in Hamberg verwdhnt und begeistert seine Gdaste in drei Bereichen. Ob im BraustUble mit Biergarten,
dem wiederholt mit einem Bib Gourmand ausgezeichneten Restaurant oder dem Sternerestaurant ,,Alte Baiz" — bei uns ist fUr jeden etwas dabei.

Werde Teil unserer Erfolgsgeschichte und begeistere unsere Gaste als

Chef de Rang (m/w/d)

Deine Aufgaben bei uns:

® Du stellst gemeinsam mit deinen Kollegen einen reibungslosen Serviceablauf in unseren Restaurants sicher
® Du kUmmerst dich um einen herzlichen und fachlich erstklassigen Service in unseren Restaurants

e Du sorgst fUr die perfekte Organisation von Banketts und auBergewdhnlichen Events

® Du gewdhrleistest eine individuelle und stets professionelle Betreuung unserer Gaste

e Du bist mitverantwortlich fUr die Umsetzung und Einhaltung der Qualitétsstandards

® Du sorgst fUr optimale Hygiene und Sauberkeit nach den Normen des HACCP-Konzepts

Wir erwarten von dir:

e abgeschlossene Ausbildung im Restaurantfach, gegebenenfalls Erfahrung in einer Ghnlichen Position und die nétigen Fachkenntnisse
e aktive Zusammenarbeit mit dem Restaurantleiter
e Sicherstellung des erforderlichen Mise en Place vor Geschdaftsbeginn
e ein hohes MaB an Qualitdtsbewusstsein, FlexibilitGt und Einsatzbereitschaft sowie eine selbstst@ndige, strukturierte und prézise Arbeitsweise
e wirtschaftliches Handeln und Gewdhrleistung des hdchstmdglichen Standards
e groBe Freude an Teamarbeit, gute Umgangsformen und Kommunikationsfahigkeit
e wertschdtzenden und respektvollen Umgang mit Kollegen und Vorgesetzten
Wir bieten dir:
e einen spannenden Arbeitsplatz in einem aufgeschlossenen Team
e (bertarifiche VergUtung in einem unbefristeten Arbeitsverhdaltnis
e modernste Arbeitsmaterialien und Technik
o Aufstiegsmoglichkeiten, UnterstUtzung bei infernen und externen Fortbildungen/Schulungen
e attraktive Arbeitsbedingungen bei einer 5-Tage-Woche, geregelte Arbeitszeit, digitale Zeiterfassung
e Verpflegung wahrend der Arbeitszeit, Bereitstellung von Arbeitskleidung inklusive Reinigung
® UnferstUtzung bei der Suche nach Wohnraum

Noch Fragen?2 Gastgeber Claudio Urru beantwortet sie gern. Tel: 07234 8069-510.

Wenn Du neugierig geworden bist, warten wir gespannt auf deine Bewerbung. Sende diese bitte W | R F R E U E N U N S
unter Angabe deines mdglichen Eintrittstermins und deiner Gehaltsvorstellung per E-Mail an: |
bewerbung@gruenerwald.de, zu Handen von Claudio Urru. AU F D | C H .




